
Caça RiHu 2024

TALLER DE CUINA I SOPAR A CAL RIHU

EXPERIÈNCIA TALLER/SOPAR

HORARI 19h A 23h
Grups mínim de 8 (Màxim 14)

L'experiència consisteix en cuinar un menú en grup amb el xef Jordi Ribas a la cuina. 
Després es serveix el sopar amb vins i aigua inclòs.

100€ preu per persona. (IVA inclòs)

Propostes de tallers-sopars

MENÚ 1
Brandada de bacallà sobre coca nan

Arròs sec de mar i muntanya
Trufes de xocolata al rom

MENÚ 2
Semi tàrtar de llobregant amb crema de porros

Pularda farcida i rostida amb patates a la mantega
Crema de mascarpone, fruits vermells i ganaché de xocolata

MENÚ 3
Bonítol en escabetx de verdures i cítrics

Filet Wellington
Sara

MENÚ 4
Steak tàrtar de vedella

Suquet de peix de Roca
Profiterols nata i xocolata

MENÚ 5
LLIURE, segons els ingredients disposats.
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